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Menivorschlag |

Brokkolischaumslippchen | Schwarzbrotchips

Raviolini | getruffelter Ricotta | Pilzsauce
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Rinderfilet rosa gebraten | Schupfnudeln | Portweinschalotten
oder

Seitansteak | Schupfnudeln | Portweinschalotten

= o b

Vanillepannacotta | marinierte Beeren

Preis fur 6 Personen € 570,00

inkl. Lebensmittel, Arbeitszeit, Speisenservice, Klichenreinigung
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Evenls ite Cooking

Menitvorschlag Ii

Thunfisch- oder Avocado Tartar | Kerndl | Pumpernickel
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Selleriecremesuppe | Triffeldl

= f ¥

Entenbrust rosa gebraten | Grieskndderl | Rotkraut
oder

Sojamedaillon glaciert | Griesknoéderl | Rotkraut
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Schokolademousse im Glas | Himbeerspiegel

Preis fur 6 Personen € 555,00

inkl. Lebensmittel, Arbeitszeit, Speisenservice, Kiichenreinigung
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Evenls ite Cooking

Menuvorschlag Iil

Carpaccio vom Krauterseitling | Vogerlsalat | Nusscrunch

Erbsencremesuppe | WeilBbrotcroutons
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Kalbsbackchen geschmort | Kartoffel-Karottenstampf |

karamellisierte Kohlsprossen
oder

Seitanmedaillon | Kartoffel-Karottenstampf |

karamellisierte Kohlsprossen

Topfensoufflé | Beerenrdster

Preis fur 6 Personen € 530,00

inkl. Lebensmittel, Arbeitszeit, Speisenservice, Kiichenreinigung



